
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer

 des allergies ou intolérances. 

FROMAGE FROMAGE
PATISSERIE LIEGEOIS CHOCOLAT

dimanche 16 août 2026

CHAMPIGNONS A LA GRECQUE POTAGE
ROTI DE BŒUF PATE DE LAPIN

CHIPS HARICOTS VERTS VINAIGRETTE
FROMAGE
PATISSERIE CREME DESSERT CARAMEL

samedi 15 août 2026 ASSIETTE DE CHARCUTERIE POTAGE

BROCHETTE DE DINDE ROMANE/

CITRON

LENTILLES AUX LARDONS

 VINAIGRETTE

TOMATES PROVENCALE/

FAGOT D'HARICOTS VERTS SALADE VERTE

JAMBON BLANC QUICHE COURGETTES/CHEVRE
POMMES VAPEUR VINAIGRETTE SALADE VERTE

FROMAGE

FROMAGE FROMAGE
PATISSERIE MAISON COCKTAIL DE FRUITS

POISSON FROID
SALADE DE RIZ

FROMAGE FROMAGE
SALADE DE FRUITS FROMAGE BLANC SUCRE

vendredi 14 août 2026

MELON

POTAGE

ŒUF POCHE 
EPINARDS A LA CREME

FROMAGE FROMAGE
GLACE ABRICOTS AU SIROP

TOMATES MOZZARELLA 

jeudi 13 août 2026

POTAGE

ANDOUILLE
POTAGE POMMES DE TERRE 

POIREAUX
ROTI DE DINDE SALADE STRASBOURGEOISE

POIREAUX VINAIGRETTE

mardi 11 août 2026

MAQUEREAU AU VIN BLANC POTAGE
SAUCISSE PAIN AU THON 

PATES FROIDES SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE

FRUIT DE SAISON MOUSSE CAFE

mercredi 12 août 2026

   Menu de la semaine (1)

   du 10 au 16 août 2026

Déjeuner Diner 

lundi 10 août 2026

PAMPLEMOUSSE POTAGE

STEAK HACHE
POMMES DE TERRE FROIDE

 A LA CREME
JEUNES CAROTTES SALADE VERTE

FROMAGE FROMAGE
ENTREMETS CARAMEL COMPOTE DE POMMES



Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements
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