
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

dimanche 15 mars 2026

CHAMPIGNONS A LA GRECQUE POTAGE
PINTADE

POMMES DUCHESSE
FROMAGE CAROTTES VICHY
PATISSERIE NOVLY CARAMEL

JAMBON

samedi 14 mars 2026

POTAGE POTAGE
SAUTE DE PORC CHARCUTIER CANNELLONIS

PETITS POIS SALADE VERTE
FROMAGE

FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC SUCRE

vendredi 13 mars 2026

POTAGE POTAGE
FILET MEUNIERE SAUCE BEURRE BLANC

RIZ
FROMAGE

MOUSSE AGRUME COMPOTE P.POIRE

POIREAUX AU JAMBON SAUCE 

BECHAMEL

mercredi 11 mars 2026

VELOUTE D'ASPERGES POTAGE

BŒUF BOURGUIGNON ŒUF POCHE
CŒUR DE BLE RATATOUILLE

FROMAGE
MANDARINES AU SIROP RIZ AU LAIT CARAMEL

jeudi 12 mars 2026

BETTERAVES/FETA POTAGE
JOUE DE PORC AU CIDRE SOUFFLE AU FROMAGE

HARICOTS VERTS SALADE VERTE
FROMAGE

PATISSERIE MAISON PRUNEAUX AU THE

mardi 10 mars 2026

CAROTTES RAPEES POTAGE
ROTI DE DINDE TARTIFLETTE

SALSIFIS MACHE
FROMAGE

PANNA COTTA AU COULIS DE FRUITS 

ROUGES COMPOTE TOUS FRUITS

   Menu de la semaine (5)

   du 9 au 15 mars 2026

Déjeuner Diner 

lundi 9 mars 2026

POTAGE VERMICELLE POTAGE

LANGUE DE BŒUF TARTE AU THON
POMMES VAPEUR SALADE VERTE

FROMAGE

FRUIT DE SAISON CREME CHOCOLAT


