1= Menu de la semaine
LI IL I du 25 au 31 aoit 2025
& s o °
Sy Déjeuner Diner
MELON POTAGE DE LEGUMES
PAUPIETTE DE VEAU A LA TOMATE POMMES DE TERRE, GESIER, CEUFS, TOMATES,
lundi 25 aoit 2025
BRUNOISE DE LEGUMES HARICOTS VERTS
FROMAGE FROMAGE
RIZ AU LAIT AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON
FROMAGE DE TETE VINAIGRETTE POTAGE DE LEGUMES
PAVE DE DINDE ORIENTALE JAMBON
mardi 26 aott 2025
HARICOTS BEURRE PETITS POIS AU JUS
FROMAGE FROMAGE
FRUITS AU SIROP MOUSSE CITRON
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE POTAGE DE LEGUMES
SAUCISSE GRILLEE
By s ORSADES PARMENTIER POIREAUX/BUTTERNUT/LENTILLES
FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE
HARICOTS VERTS VINAIGRETTE POTAGE DE LEGUMES
PALETTE DE PORC SAUCE MOUTARDE PIZZA KEBAB MAISON
et et A COURGETTES A L'AIL ET FINES HERBES SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE
PATISSERIE MAISON LIEGEOIS CAFE
BROCOLIS VINAIGRETTE POTAGE DE LEGUMES
PAVE DE COLIN BORDELAISE JAMBON BLANC
vendredi 29 aott 2025
BLE AUX PETITS LEGUMES HARICOTS VERTS
FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON ENTREMETS
SALADE NICOISE POTAGE DE LEGUMES
ROGNONS A LA CATALANE
samedi 30 aodt 2025 PENNES EPINARDS/RICOTTA
PUREE
FROMAGE FROMAGE
FRUITS DE SAISON FROMAGE BLANC AROMATISE

SALADE BRETONNE

SAUTE DE DINDE AU ROMARIN
FLAGEOLETS
FROMAGE

DELICE PECHE

POTAGE DE LEGUMES

JAMBON BLANC
CAROTTES PERSILLEES
FROMAGE

COMPOTE DE POMMES

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.




