1T Menu de la semaine
du 23 au 29 juin 2025
W Déjeuner Diner

PATE DE FOIE/CORNICHON

PAUPIETTE DE DINDE SAUCE PAPRIKA FUMEE

POTAGE PETITS POIS

CROZET,PETITS POIS,TOMATES

lundi 23 iui
undi 23 juin 2025 HARICOTS BEURRE
FROMAGE FROMAGE
RIZ CHOCOLAT AU LAIT FERMIER COMPOTE
TZATZIKI POTAGE CAROTTES/POMMES DE TERRE
FILET DE HOCKY PANE, CITRON OMELETTE
mardi 24 juin 2025
RIZ PILAF COURGETTES AUX HERBES
FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON ONCTUEUX CARAMEL
SALADE MERIDIONALE POTAGE CAROTTES/POMMES DE TERRE
SAUTE DE DINDE AU CURRY
mercredi 25 juin 2025 RAVIOLIS AU GRUYERE
BROCOLIS
FROMAGE FROMAGE
ENTREMETS BULGY PULPE DE FRUITS
CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE POTAGE AUX LEGUMES VERTS
ROTI DE PORC AU JUS DE VOLAILLE QUICHE OIGNONS FROMAGE POMMES DE
TERRE
jeudi 26 juin 2025
PUREE SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE
CAKE MARBRE CHOCOLAT FRUITS AU SIROP
vendredi 27 juin 2025
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MORTADELLE DE BOLOGNE

GARNITURE PASTA

PASTA
FROMAGE

TARTA DI NOCCIOLI

POTAGE AUX LEGUMES VERTS

JAMBON BLANC

RATATOUILLE
FROMAGE

FRUIT DE SAISON

samedi 28 juin 2025

TOMATES VINAIGRETTE BASILIC
ESCALOPE DE DINDE

PETITS POIS CAROTTES
FROMAGE
FROMAGE BLANC AUX FRUITS

POTAGE LEGUMES DU SOLEIL

ROTI DE PORC,BETTERAVES, CUMIN

FROMAGE
COMPOTE POMMES/MENTHE

SALAMI BEURRE

LANGUE DE BOEUF SAUCE PIQUANTE
FARFALLES
FROMAGE

GATEAU AUX NOIX

POTAGE LEGUMES DU SOLEIL
BLE,POULET,GRANA PADANO, MAIS,TOMATE

FROMAGE
FRUIT DE SAISON

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.




