
POTAGE AUX COURGETTES

FEUILLETE POISSON AU BEURRE BLANC

HARICOTS VERTS/ CAROTTES/POMMES DE 

TERRE

FROMAGE
VELOUTE FRUIX

FROMAGE
FRUIT DE SAISON ONCTUEUX CHOCOLAT

dimanche 11 mai 2025

TOMATES SARTHOISES 

VINAIGRETTE
POTAGE PAYSAN

BEIGNETS DE CALAMARS
RIZ A L'ESPAGNOLE

FROMAGE FROMAGE
EMINCE DE CHOU VERT

PUREE MAISON

vendredi 9 mai 2025

SALADE DE PERLES AU CURRY 

ROUGE

POTAGE AUX COURGETTES

PAVE DE DINDE SAUCE 

VIGNERONNE

CROQUE-MONSIEUR

SEMOULE AUX PETITS LEGUMES

SALADE VERTE

FROMAGE

FROMAGE

samedi 10 mai 2025

CELERI REMOULADE

PAUPIETTE DE VEAU MARENGO

SAUTE DE POULET AIL ET MIEL

FROMAGE

mercredi 7 mai 2025

SALADE PRINTANIERE POTAGE CELERI

GARNITURE BOLOGNAISE OMELETTE AUX CHAMPIGNONS

FUSILLI EPINARDS SAUCE BECHAMEL
FROMAGE FROMAGE

GATEAU DE RIZCREME DESSERT

mardi 6 mai 2025

TERRINE DE POISSON SAUCE 

CREME

POTAGE AU CELERI

FROMAGE FROMAGE
KIWI

POISSON PANE AUX 3 CEREALES

CHOU-FLEUR 

SAUCISSE DE TOULOUSE

POMMES RISSOLEES

FLAN NAPPE AU CARAMEL

BETTERAVES ROUGES

 VINAIGRETTE

   Menu de la semaine (7)
   du 5 au 11 mai 2025

Déjeuner Diner 

lundi 5 mai 2025

POTAGE PARMENTIER

ROTI DE PORC A LA NORMANDE
LENTILLES CORAIL A L'INDIENNE

CAROTTES PERSILLEES
SEMOULE AUX PETITS LEGUMES

FROMAGE FROMAGE
GATEAU DE SEMOULE POMMES

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

CUISSE DE POULET ROTI
HARICOTS VERTS

FROMAGE

GALETTE JAMBON/EMMENTHAL
COURGETTES AUX HERBES

LIEGEOIS AU CAFE

BANANE

POTAGE PAYSAN

DELICE DES CARAiBES

jeudi 8 mai 2025 RADIS BEURRE

TIRAMISU VANILLE MAISON
YAOURT SARTHOIS AUX FRUITS BIO


